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Meet@Frankfurt Airport

Für jeden Tagungsgast ein Erfolgsrezept

Im Airport Conference Center der Fraport AG treffen Menschen 
aus aller Welt zusammen.

Wir empfangen Sie und Ihre Gäste mit internationaler Küche 
und verwöhnen Sie mit raffinierten Rezepten, ausgesuchten 
Zutaten und einem professionellem Service.

Egal, ob schneller Snack oder großes Buffet, 
wir haben für Sie und Ihre Gäste das passende Erfolgsrezept: 
eine kulinarische Weltreise von asiatischem Finger Food über 
provenzalische Spezilitäten bis zu köstlichen Desserts. 

Dazu Softdrinks, Kaffee- und Teespezilitäten oder ausgewählte 
Weine und Champagner. 

Unser zwanzigköpfiges Team sorgt dafür, dass Sie sich im 
Airport Conference Center sofort zu Hause fühlen. 

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr LSG Sky Chefs Lounge Team
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TAGUNGSPAUSCHALEN

BASIC
• Unbegrenzt: Kaffee, Tee 

Mineralwasser
• 2 Softgetränke
• Feingebäck

pro Person 12,00 EUR

BUSINESS
• Unbegrenzt: Kaffee, Tee 

Mineralwasser, Softgetränke
• Feingebäck 
• Saisonales Obst

pro Person 15,00 EUR

BUSINESS A-PLUS
• Unbegrenzt: Kaffee, Tee 

Mineralwasser Softgetränke 
• Feingebäck 
• Saisonales Obst 
• 2 halbe belegte Brötchen

pro Person 19,50 EUR

WELCOME TO FRANKFURT
• Unbegrenzt: Kaffee, Tee  

Mineralwasser Softgetränke
• Feingebäck
• saisonales Obst 
• Früchtejoghurt
• Müsli 
• Vollkornbrötchen mit

Ruccolafrischkäse
• Kürbisbaguette herzhaft belegt
• Ofenfrische Muffins

pro Person 21,50 EUR

ARRIVE. MEET. DEPART 
• Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser,

Softgetränke
• Feingebäck und saisonales Obst 
• 2 herzhaft belegte Brötchen 
• Frankfurter Würstchen mit Kartoffelsalat 
• Chefsalat mit Schinken und Käsestreifen 
• Auswahl an Kuchen

pro Person 28,00 EUR

AROUND THE WORLD
• Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser,

Softgetränke
• Feingebäck und saisonales Obst 
• Bagel mit Frischkäse, 
• Fingerfood 3 Variationen à 3 Stück 

ausgewählt von unserem Küchenchef

• Auswahl an Kuchen 
pro Person 32,00 EUR

AIRPORT CITY 
• Unbegrenzt Kaffee, Tee, Mineralwasser, 
• Softgetränke
• Feingebäck 
• Saisonales Obst 
• 1 Vorspeise oder Suppe oder Salatbuffet

2 Hauptgänge zur Wahl und 1 Dessert 
aus dem  “à la carte ” Angebot, nur auf Vorbestellung

• Auswahl an Kuchen
pro Person 39,50 EUR
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Gerne laden wir Sie im Rahmen Ihrer gebuchten Tagungspauschale zu 
einer unserer Kaffeespezialitäten an unseren Kaffee Points ein.

Die in unseren Tagungspauschalen enthaltenen Heiß- und Kaltgetränke 
servieren wir Ihnen gerne in Ihrem gebuchten Haupttagungsraum. Für 
die dazugehörigen Gruppenräume servieren wir Ihnen gerne 
Kaltgetränke für einen kleinen Aufpreis von € 5,00 p.P. 
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SNACK

CANAPÉS je Stück

Hähnchenbrust süß sauer auf Baguette 3,00 EUR
Kürbisbaguette mit Frischkäse 3,00 EUR
Baguette mit Tomate-Mozzarella 3,00 EUR
Toskanabaguette mit Landsalami 3,00 EUR
Roggenbrot mit Parmaschinken und Melone         3,00 EUR
Pumpernickel mit geräuchertem Lachs 3,00 EUR
Roggenbrot mit Roastbeef und Remoulade 3,00 EUR
Pumpernickel mit Brie Käse fein garniert 3,00 EUR

FINGER FOOD warm serviert je 3 Stück p. P.

Mini Frikadelle 3,80 EUR
Hähnchen Yakitori Spieß mit Sojasauce 5,50 EUR
Frühlingsrolle vegetarisch 4,50 EUR
Lammspießchen mit Honig 4,50 EUR
Mini Piccata von der Putenbrust 4,50 EUR
Mini Schnitzel mit Dip 4,50 EUR

FINGER FOOD kalt serviert je 3 Stück p. P.

Gefüllte Lachspralinen 4,50 EUR

Im Weck-Gläschen serviert: je Stück p. P.

Cherrytomate - Mozzarellinos mit Pesto 3,80 EUR 
Karotten-, Kartoffel- und Blattsalate 2,80 EUR
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Aus dem Fingerfood sowie Canapés Angebot können wir Ihnen mit 7 verschiedenen 
Komponenten gerne ein Buffet zusammenstellen á 23,50 EUR pro Person .



BUFFET

TOWER 
42,50 EUR pro Person

VORSPEISEN
Auswahl an Blattsalaten 
Joghurt-Dressing mit Dill und Essig / Öl

Honig Melone mit Parmaschinken 

Griechischer Bauernsalat 
Salatgurke, Hirtenkäse, Gemüsepaprika, Oliven

Rosa gebratenes Roastbeef 
an Remouladensauce

SUPPE
Tomatensuppe nach toskanischer Art 
mit Croûtons

HAUPTGERICHTE
Gebratene Putenmedaillons in fruchtiger 
Aprikosensauce und Wildreis

Seezungenröllchen gefüllt mit Parmesan 
auf Blattspinat und Pinienkernen in einer 
leichten Weißweinsauce dazu Salzkartoffeln

DESSERTS
Helles und dunkles Mousse au Chocolat
mit frischen Beeren garniert 
Apfel-Calvados-Törtchen mit Vanillesauce

Pikante Brotauswahl mit Butter 

TERMINAL 
42,50 EUR pro Person

VORSPEISEN
Auswahl an Blattsalaten 
Dijon Dressing und Essig / Öl

Geflügelsalat mit Currysauce 

Geräucherter Wildlachs 
an Senf-Dill-Sauce

Hausgemachter Kartoffelsalat  

SUPPE
Karotten-Ingwer-Suppe

HAUPTGERICHTE
Zarte Rindfleischstreifen nach Stroganoff Art  
dazu Wildreis und Gemüseauswahl 

Medaillons von der Schweinelende 
in Waldpilzrahmsauce dazu Kartoffelgratin

DESSERTS
Zitronen- und Erdbeerrolle an Fruchtsauce

Hausgemachtes Tiramisu

Provenzalische Brotauswahl mit Butter

5
Gerne servieren wir Ihnen ein Buffet ab 10 Personen.



Á LA CARTE

FRUITS & DESSERTS
Vanillejoghurt mit Blaubeeren 4,50 EUR

Exotischer Obstsalat 5,50 EUR

Portugiesischer Mandelkuchen 4,50 EUR 
im Holzkistchen

Heidelbeermousse auf Aprikosenbiskuit 4,50 EUR

Helles und dunkles Mousse au Choccolat 4,50 EUR 

Mascarponetörtchen mit 4,50 EUR 
schwarzen Johannisbeeren 

Saisonales Obst 4,00 EUR

VORSPEISEN

Grissini mit Parmaschinken 4,50 EUR
und Avocado Dip

Geräucherter Lachs dazu Sahne Meerrettich 6,90 EUR

Tomate-Mozzarella-Spieß 4,50 EUR 

SALATE

Chefsalat mit Schinken und Käsestreifen 7,50 EUR

Caesar Salat mit Hähnchenstreifen & Croûtons 7,50 EUR

Salatbuffet aus knackigen saisonalen Blattsalaten  9,50 EUR
mit verschiedenen Toppings und dazu ofenfrische Brotauswahl 

SUPPEN 

Karotten-Ingwer-Suppe 4,50 EUR

Gulaschsuppe nach ungarischer Art 4,50 EUR

Fruchtige Tomatensuppe 4,50 EUR

HAUPTGERICHTE

Frikadelle mit Kartoffelsalat 8,50 EUR

Putenmedaillons in fruchtiger 15,50 EUR
Aprikosen-Chilisauce auf Bandnudeln

Kalbsroulade gefüllt mit Steinpilzpesto 16,50 EUR
an leichter Pfefferrahmsauce
und Salzkartoffeln

St. Petersfisch im Zucchinimantel 17,50 EUR
mit Wildreis und Gemüseauswahl 

Bandnudeln an Waldpilzragout 12,00 EUR

Kartoffel – Brokkoli – Gratin 12,00 EUR
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HERZHAFTES & SÜSSES

HERZHAFTES je Stück

Schinkenkäsecroissant 2,50 EUR

Buttercroissant gefüllt mit Frischkäse 2,80 EUR

Laugenbrezel mit Spundekäs:ê 3,00 EUR
hessische Spezialität

Sandwich “New Dehli” 4,50 EUR
Toastbrot mit Curryfrischkäse und Putenjagdwurst

Laugenstange mit Brie 2,80 EUR

Mediterranes Brötchen 4,50 EUR
mit Hähnchenfleisch in Mango Dip

Halbes belegtes  Brötchen 2,80 EUR
mit gekochtem Schinken, Salami, Emmentaler,
Mozzarella -Tomate oder Truthahnaufschnitt

SÜSSES

Mini Fruchtplunder 3,80 EUR

Hausgemachtes Tiramisu 3,80 EUR 

Donut 3,80 EUR

Kuchenauswahl 3,80 EUR

Muffin 2,50 EUR 

Feingebäck 3,00 EUR
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Aus der Snackauswahl können wir Ihnen gerne mit 3 verschiedenen Komponenten ein Buffet
zusammenstellen á 12,00 EUR pro Person
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Aus unserem “Herzhaft & Süsses” Angebot können wir Ihnen gerne aus 3 verschiedenen
Komponenten ein Buffet zusammenstellen á 12,00 EUR pro Person



SUSHI

Menü 1 20,00 EUR
Miso Suppe
Fischsud mit Sojabohnenpaste, Tofustücke und Meeresalgen

gemischte Sushi Shykemaki (Lachsrolle)
gerolltes Sushi mit Noriblättern

Menü 2 20,00 EUR
Miso Suppe
California Roll
inside out Rolle

Menü 3 25,00 EUR
Miso Suppe
Spicy Tuna
gerolltes Sushi mit würzigem Thunfisch

Menü 4 25,00 EUR
Miso Suppe
Shykemaki
gerolltes Sushi mit Lachs

Tekkamaki
gerolltes Sushi mit Thunfisch

Menü 5 25,00 EUR
Miso Suppe
Shyake Sashimi
rohe Lachsscheiben dünn geschnitten
dazu eine Portion Reis

Menü 6 25,00 EUR

Miso Suppe 
Maguro Sahsimi
rohe Thunfischscheiben dünn geschnitten
dazu eine Portion Reis
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Gerne nehmen wir Ihre Bestellung unserer Sushi Spezialitäten bis 3 Tage vor Ihrer Veranstaltung entgegen.

. 



SAISON SPEZIAL 2012

SPRING-TIME

Buffet 1
Minestrone nach italienischer Art  

Putenröllchen mit Bacon, Salbei 
und Mozzarella gefüllt 
in fruchtiger Tomatensauce dazu 
Bandnudeln und kleine Gemüseauswahl 

Erdbeertiramisu 

27,00 EUR pro Person 

Buffet 2
Kokosmilchsüppchen mit Kafirlimetten

Rotes Curry vom Schweinefilet
mit Mango und Shiitakepilzen
dazu Basmatireis und Marktgemüse 

Schokoladen-Ingwermousse

25,00 EUR pro Person 

Spring –Time Buffets buchbar für den Zeitraum:  
vom 01. Januar 2012 – 31. Mai 2012

Auch in Verbindung mit unserer Airport City Pauschale

SUMMER-FEELING

Buffet 1
Spiedino-Mix
Bunte Antipastispieße

Feines Kalbsragout in Limonen-Sahnesauce
mit Pistazien und weißem Spargel 
dazu Rösti und Kohlrabikörbchen 

Pfirsich-Lavendel Küchlein  

28,00 EUR pro Person

Buffet 2
Tomatencremsuppe

Gefüllte Zucchini und Minipaprika
dazu Polenta-Mozzarella-Medallions   

Zitronentarte

25,00 EUR pro Person

Summer-Feeling Buffets buchbar für den Zeitraum: 
vom 01. Juni – 30. August 2012 

Auch in Verbindung mit unserer Airport City Pauschale
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GETRÄNKE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Apfelsaft 0,2 l 2,75 EUR
Orangensaft 0,2 l 2,75 EUR
Tomatensaft 0,2 l 3,20 EUR
Schweppes 3 0,2 l 2,95 EUR
Bitter Lemon und Tonic Water

Coca Cola 2 0,2 l 2,95 EUR
Coca Cola light 1,2,4 0,2 l 2,95 EUR
Fanta  2,5,6  0,2 l 2,95 EUR
Sprite 1 0,2 l 2,95 EUR
Apollinaris 0,2 l 2,95 EUR
Apollinaris still 0,2 l 2,95 EUR
Bionade 1,2 0,33 l 3,50 EUR
Kombucha 0,2 l 3,50 EUR
Eistee Zitrone 1,5 0,5 l 3,50 EUR

KAFFEE

Tasse Kaffee 2,60 EUR
Milchkaffee 2,80 EUR
Espresso 2,60 EUR
Cappuccino 2,90 EUR
Latte Macchiato 3,20 EUR
Heiße Schokolade 2,90 EUR
Kanne Kaffee 9,95 EUR

1 = enthält Säuerungsmittel; 2 = mit Farbstoff; 3 = konserviert; 4 = Süßstoffe; 5 = Antioxidationsmittel; 6 = Stabilisatoren

TEE

Tee Auswahl 
Grüner Tee, Früchte Tee, Roibush Tee, 

Schwarzer Tee mit Minze, Grüner Roibush Tee, 

Roibush mit Orange, Earl Grey, 
Darjeeling Tee, Kamillen Tee, Minz Tee

Tasse 2,90 EUR 

BIER

Beck:ês 0,33 l 3,90 EUR
Beck:ês alkoholfrei 0,33 l 3,90 EUR
Franziskaner Weißbier 0,33 l 3,90 EUR

WEIN

Riesling Kabinett Trocken 0,75 l 27,00 EUR
Ruppertsberger, Motzenbäcker, 
Rheinland-Pfalz 

Grüner Veltiner Classic 0,75 l 27,00 EUR
Weingut Hugl, Österreich 

Rosso Toscana IGT 0,75 l 25,00 EUR
Cuvee, Piccini, Italien 

Chianti Riserva DOCG 0,75 l 25,00 EUR
Piccini , Italien 

SEKT & CHAMPAGNER
Oppmann Sekt Schwarzlack 0,75 l 30,00 EUR
Janisson Tradititon brut 0,75 l 60,00 EUR
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AGB’S

1. Der Vertrag kommt erst durch die rechtsverbindliche Unterzeichnung durch den Betrieb und den
Besteller zustande.

2. Im Falle einer Änderung oder Stornierung durch den Besteller hat die LSG Sky Chefs Lounge
GmbH zu den nachstehenden Terminen Anspruch auf folgende Schadensersatzforderungen:

14. bis 8. Tag vor der Veranstaltung: 40% des entgangenen Umsatzes (Speisen und 
Getränke). Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt mindestens: Menüpreis x 
Personenzahl. Sonderleistungen, die infolge der Absage nutzlos werden, sind in jedem Fall 
zu vergüten.

7. bis 4. Tag vor der Veranstaltung: 50% des entgangenen Umsatzes (Speisen und 
Getränke). Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt mindestens: Menüpreis x 
Personenzahl. Sonderleistungen, die infolge der Absage nutzlos werden, sind in jedem Fall 
zu vergüten.

3.Tag vor der Veranstaltung bis zum Tag der Veranstaltung: 75% des entgangenen 
Umsatzes (Speisen und Getränke). Falls dieser noch nicht festgelegt war, gilt mindestens: 
Menüpreis x Personenzahl. Sonderleistungen, die infolge der Absage nutzlos werden, sind 
in jedem Fall zu vergüten.

Dem Besteller steht in allen Fällen der Nachweis frei, dass die LSG Sky Chefs Lounge 
GmbH einen höheren Anteil an ersparten Aufwendungen hat.

3. LSG Sky Chefs Lounge GmbH erstellt nach der Veranstaltung eine Rechnung an den Besteller.
Der Rechnungsbetrag wird 14 Tage nach Rechnungsdatum zur Zahlung fällig.

4. Ansonsten gelten die „Allgemeinen Geschäftsbedingungen für Veranstaltungen“ der LSG Sky
Chefs Lounge GmbH in ihrer jeweils gültigen Fassung. Sie sind Vertragsbestandteil und werden 
mit der geleisteten Unterschrift voll anerkannt.

Meet @ Frankfurt Airport

LSG Sky Chefs Lounge GmbH
Dornhofstr. 40
63263 Neu Isenburg

Kontakt Bankettbüro:
Tel:  + 49 69 690-70526
Fax: + 49 69 690-59623
Email: conferencecenter.FRA@lsgskychefs.com

Adresse Bankettbüro:
LSG Sky Chefs Lounge GmbH
Frankfurt Airport Center 1
Postfach 47
D - 60549 Frankfurt am Main


